Clos Venturi Corse 1769 Blanc
Vermentinu

Clos Venturi omvat een wijngaard van 28 hectare
op het Corsicaanse landgoed Domaine Vico,
aangeplant op 400 meter boven zeeniveau op
een zandstenen heuvel, omgeven door bossen en
bergen. De huidige wijnmaker Emmanuel (Manu)
Venturi en zijn vader Jean-Marc hebben dit
perceel van Domaine Vico gescheiden nadat ze
het potentieel van de oude zandstenen bodem en
de beschutte ligging hadden ontdekt. 22Manu
heeft schapen en kippen in de wijngaard
geintroduceerd, natuurlijke meststoffen en
onkruidbestrijding toegepast, naast bijenkorven
om de biodiversiteit verder te verbeteren. De
opbrengsten worden bewust laag gehouden en
de wijngaarden worden met paardenkracht

bewerkt om bodemverdichting te verminderen.

De witte wijnen van Clos Venturi worden op
dezelfde manier gemaakt als die van Domaine
Vico, met langdurig schilcontact, fermentatie met
inheemse gist in femperatuurgecontroleerde,
neutrale vaten en rijping op de fijne droesem. De
'1769" Blanc, gemaakt van 100% Vermentinu, is
vernoemd naar het jaar waarin de laatste slag
tussen Frankrijk en Corsica plaatsvond (die viak
bij het domein werd uitgevochten). De wijn rijpt
acht maanden op de fijne droesem in roestvrij
staal, wat fextuur geeft aan het citrus- en bloemige

karakter van de wijn.

Wijnhandel

CLOS VENTURI

Proefnotitie

Deze wijn heeft een licht
strogele kleur met groene
reflecties en opent metf een
bouquet van oranjebloesem en
riipe perzik met een vleugje
rozemarijn. De smaak is rijp en
fruitig, maar in balans gebracht
door een heerlijk heldere
zuurgraad en een aanhoudende
zilte ofdronk.

In de mond is de wijn zeer
spannend en infens, levendig en
stimulerend. Je zou nooit
verwachten dat een wijn als
deze in een mediterrane regio
wordt geproduceerd.

Drinken bij

Visgerechten , kabeljauw, zalm,
zeefong, gamba's, kreeft enz.
En denk aan geitenkaas met
rode biet of gegrilde
groenteschotel met olijfolie en
Zout.

Druivenrassen
100% Vermentino
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